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Sicherheitshinweise

Dieser Brater ist fur den privaten Gebrauch konzipiert und eignet sich ideal zum Braten,
Schmoren, Backen und Kochen von Speisen. Dank seiner hochwertigen Materialien und
durchdachten Konstruktion gewahrleistet er eine gleichmaBige Warmeverteilung und vielseitige
Einsatzmoglichkeiten. Die richtige Nutzung, Pflege und Reinigung sind entscheidend fur die
Sicherheit und Langlebigkeit dieses Braters.

Sicherer Gebrauch

¢ Verwende diesen Brater ausschlieBlich zur Zubereitung von Lebensmitteln.

e Achte darauf, dass der Brater sicher auf dem Herd oder im Ofen platziert ist, um ein
Verrutschen oder Umkippen zu vermeiden.

¢ Nutze den Brater nur bis zur in der Produktbeschreibung angegebenen Maximaltemperatur, um
Materialschaden zu vermeiden.

¢ Verwende hitzebestandige Handschuhe oder Topflappen, da Griffe und Deckel wahrend des
Gebrauchs sehr hei3 werden kénnen.

Geeignete Warmequellen

¢ Dieser Brater ist fur die meisten Warmequellen wie Gas, Elektro, Induktion und Backofen
geeignet. Uberpriife die spezifische Kompatibilitit in der Produktbeschreibung.

¢ Achte darauf, dass der Brater nicht leer erhitzt wird, um Schaden an Material oder
Beschichtung zu vermeiden.

Materialabhéngige Hinweise

* Gusseisen-Brater:

o Pflege den Brater regelmaBig mit Ol, um eine natirliche Antihaftbeschichtung zu erhalten und
Rostbildung zu vermeiden.

o0 Gusseisen sollte per Hand gereinigt werden und nicht in der Spulmaschine.

* Emaillierte Brater:

o Diese sind widerstandsfahig, kdnnen jedoch bei harten StéBen Risse oder Absplitterungen in
der Emaille aufweisen.

o Verwende keine scharfen oder metallischen Werkzeuge, um die Emaille nicht zu beschadigen.
* Edelstahl-Brater:

o Edelstahlist robust und spulmaschinengeeignet, aber stark surehaltige Lebensmittel kdnnen
Verfarbungen verursachen.

* Antihaftbeschichtete Brater:

o Vermeide scharfe oder metallische Utensilien, die die Antihaftbeschichtung beschadigen
kénnten.

Pflege und Reinigung

¢ Lass den Brater nach dem Kochen vollstdndig abkihlen, bevor du ihn reinigst, um
Materialverformungen zu vermeiden.

¢ Reinige den Brater mit warmem Wasser, mildem Spulmittel und einem weichen Schwamm.
e Spulmaschinengeeignete Brater konnen in der Spuilmaschine gereinigt werden, jedoch
verlangert Handwasche die Lebensdauer.



¢ Entferne hartnackige Rickstadnde durch Einweichen in warmem Wasser und vermeide
Scheuerschwamme oder aggressive Reinigungsmittel.

Kindersicherheit

¢ Lass Kinder nicht unbeaufsichtigt in der Nahe des Bréaters spielen, insbesondere wahrend oder
nach dem Kochen, da er sehr heif3 sein kann.

¢ Achte darauf, dass der Brater auf dem Herd nicht Uber die Kanten hinausragt, um
Verbrennungsgefahr durch Umkippen zu vermeiden.

Lagerung

¢ Lagere den Brater an einem trockenen Ort, um Materialschaden oder Rostbildung zu
verhindern.

* Bewahre Brater mit Deckeln so auf, dass Luft zirkulieren kann, um Geruchsbildung zu
vermeiden.

Reparatur und Austausch

« Uberpriife den Brater regelméaBig auf sichtbare Schaden wie Risse, abgenutzte Beschichtungen
oder lose Griffe.

¢ Tausche beschadigte Brater oder Zubehorteile aus, um die Sicherheit und Funktionalitat zu
gewahrleisten.

¢ Reparaturen sollten ausschlieBlich von Fachleuten oder gemaB den Herstelleranweisungen
durchgefuhrt werden.

Diese Hinweise fordern die sichere Nutzung, Pflege und Langlebigkeit dieses Braters und
entsprechen den Vorgaben der Produktsicherheitsverordnung (GPSR). Beachte auch die
spezifischen Anweisungen in der Produktbeschreibung dieses Braters.



